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Een paar simpele vragen van de jury over hun eigen horeca zaken:

Ɇ Hoeveel drankomzet hebt u afgelopen week gedraaid?

Ɇ Hoe hoog waren afgelopen week uw personeelskosten?

Ɇ Wat kost gerecht x op de kaart en wat is de inkoopwaarde?

Hoeveel kunt u er beantwoorden?



Dit zijn slechts vragen die betrekking 
hebben op het verleden. 

Deze vragen kunnen beantwoorden voor de 
toekomst is veel interessanter!



De antwoorden op onderstaande vragen helpen u vooruit te 
kijken en geeft u de perfecte controle over uw bedrijf.

ɆHoeveel personeel heb ik volgende week nodig?

ɆHeb ik voor komende maand de juiste krachten 
ingeroosterd?

ɆWelk menusamenstelling geeft me in de komende maand 
het hoogste rendement?

ɆHoeveel moet ik aankomende maand inkopen?



Nostradamus, Latijn voor Michel de Nostredame

(Saint-Rémy-de Provence, 14 december 1503 ɀSalon-de-Provence, 2 juli 

1566) is mogelijk de bekendstezienerdie de Westerse wereld heeft 

gekend.

Nostradamus-Dé Horecaplanner 
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Even voorstellen:

http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/5/5c/Nostradamus_by_Lemud.jpg


Een ingenieus informatie- en 

besturingssysteem waarmee u uw bedrijf 

nauwkeurig kunt sturen

Dé Horecaplanner bestaat uit 4 aan elkaar 

gekoppelde modules: Gasten, Inkoop, 

Personeel en Management

Wat is :



Gasten



ɆReserveringssysteem

ɆOnline reserveren

Gasten



ɆMailings versturen

Gasten



Personeel



ɆAutomatisch genereren van basisroosters 
en direct inzicht in de planning

ɆOverzicht van gemaakte uren en verloning

ɆAfstemming van inzet personeel en 
verwachte drukte in detailplanning

Personeel



Personeel
De voorkant voor het personeel



Personeel
De achterkant



Personeel
Statistieken en Lijsten



Inkoop



ɆPrognoses voor en inzicht in de voorraad

ɆUitstaande bestellingen

ɆPro-forma bestellingen

ɆDerving

Inkoop



Inkoop



Inkoop



Management


